OLIVER ZETER

BLANC DE NOIR
LA TAILLE

Fiir den Blanc de Noir - La Taille werden die roten Beeren der Sorten
Pinot Noir, Pinot Meunier und Pinot Madeleine (Frithburgunder) zu
einem weiflen Wein ausgebaut. Bereits Anfang September werden die
Trauben aus alten Weinbergen von Hand gelesen und im Ganzen
sanft und schonend verarbeitet. Nach dem ersten freien Saftablauf,
den wir fiir unseren Sekt ,Zeré Grande Cuvée® verwenden, erfolgt die
eigentliche Pressung - in Frankreich ,La Taille“ genannt. Dieser Saft

‘_; __i-__:' vergirt spontan in gebrauchten Barriques, wo der Wein fiir weitere
i fiinf Monate reift, bevor er abgefiillt wird. Der ,La Taille zeigt eine
- zarte, leicht apricot-schimmernde Farbe und besticht sensorisch durch

eine vitale Mineralitit mit markantem Finale. Stilistisch ist der ,La
% ZETER 0l Taille“ fast ein stiller Sekt und damit sehr nahe an den Weinen der

Champagne. Der La Taille duftet nach weiflem Pfirsich, frischer
Quitte und Reinclaude, begleitet von Lindenbliite, frischen Mandeln
und Brotkruste. Am Gaumen trocken, straff und prizise, getragen von
einer klaren Struktur und einer salzigen Mineralitat. Mit kiihler

Eleganz und feiner Spannung klingt er lange und ruhig aus.

80% Pinot Noir, 15% Pinot Meunier,
5% Pinot Madeleine

0,75

Gebrauchte Barriques
2024

11,5 % vol

S 65 8/l

BLANC ]Ill'. _N‘OIR 1 0,4 g/l
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