OLIVER ZETER

CHARDONNAY
HERZOG

Die historische Lage ,Herzog" im Neustadter Ortsteil Haardt verfiigt iiber
eine reiche Varianz von schweren Kalkmergelboden (Letten) bis hin zum
mineralreichen Kieselschotter. Im westlichen Bereich dieser Ortslage herrscht
toniger Kalk vor. In unmittelbarer Ndhe zum Weingut liegt der 1998
gepflanzte Chardonnay-Weinberg. Die Sorte verlangt ein aufergewohnliches
Terroir. Nicht nur der Boden, sondern auch die einzigartige Exposition nach
Siid-Ost, die Hangneigung und der kithlende Wind vom nahen Waldrand sind
ideale Voraussetzungen fiir die Entstehung eines groflen Weins. Ein kurzer
Anschnitt und eine strikte Griinlese sind konsequente Mafinahmen, um
Ausdruck und Tiefe zu erreichen. Die Trauben wurden am 11. September per

——

Hand in kleine Lesekorbe geerntet und bereits im Weinberg vorsortiert. Eine
maschinelle Feinsortierung erfolgte dann nochmals im Keller. Nur die
allerbesten Trauben wurden draufhin fiir zwei Tage im Kithlraum mazeriert.
Nach der Pressung wurde der triibe Most in 228 | fassende Barrique-Fisser
gelegt, wo er spontan vergoren ist und im Anschluss bis zur Abfiillung im Mai
2025 auf seiner Vollhefe lag.

In der Nase finden sich Aromen von Zitrusfriichten, frischen Apfeln und
hellen Bliiten. Hintergriindige dunkel-orientalische Diifte verleihen dem
Geruchsbild einen wunderbaren Kontrast und erweitern das Spektrum im
Glas. Ein mineralischer Schmelz in Verbindung mit der prisenten Sdure
erzeugt eine faszinierende Wechselwirkung am Gaumen, die dann mit einem
salinen Finish allméhlich abklingt.
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